pAkK

WELKOM BlJ RESTAURANT THE PARK

Proef, combineer, geniet & maak mooie herinneringen.

Met trots presenteren we u onze menukaart, u proeft
Eigentijdse gerechten vanuit de klassieke basis:
Wereldwijd georiénteerd en lokaal geinspireerd

Eet u smakelijk.

Kees Mellink - Chef de Cuisine
Robbert Vlak- Maitre

THE PARK BITES

Zeeuwse creuses
Citroen | sjalot

Zeeuwse creuses passievrucht
Passievruchtgel

Geitenkaas kroketjes \'s
2 stuks | chilisaus

Chorizo kroketjes
2 stuks | Srirachamayonaise

Brood van Vlaamsch Broodhuys
Per persoon | Rotterdamse boter van de Floating Farm

Vegetarisch V

Heeft u vragen over allergenen of dieetwensen?
Vraag het aan onze medewerkers.

4,25 plst.

4,75 plst.

7,50

7,50

2,95



Uien tartelette ' 17,50
Ui | rode mizuna | vadouvanmayonaise

Courgette Y 17,50
Carpaccio | appel | bleekselderij | Tomme Chévre Gris au Bleu

Forel 19,50
Salade | gerookte forelmousse | spicy mango

Dorade 19,50
Dun gesneden | gembermelk van de Floating Farm | passievrucht

MRIJ-rund 21,50
Gekonfijte tomaat | spinazie | olijfolie | basilicumkaas van de Floating Farm

Linguine Y 24,50
Postelein | raapstelen | oude Rotterdamse kaas | zwarte knoflooksaus

Geroosterde hangop V 24,50
Yoghurt | polenta friet | gegrilde groente

Wilde zeebaars 32,50
Parelgort a la vanille | geroosterde venkel

Piepkuiken 29,50
Butternutcréme | pastinaak

Kalfshaas en sukade 32,50

Gekarameliseerde witlof | sukade | aardpeer créme | witte chocolade | jasmijnjus

Tarte Tatin
Appel | creme Suisse | boerenjongens

Rabarber
Zacht gegaard | verveine | yoghurtijs

Kaas van ‘Het Kaasatelier’

Laat uw persoonlijke selectie van binnen- en buitenlandse kazen samenstellen.

3 GANGEN MENU THE PARK
4 GANGEN MENU THE PARK

5 GANGEN MENU THE PARK

12,50

12,50

4,00 p/st.

45,00
57,50

70,00



